
Brauðstangir / 1.690 kr.
Bakaðar og penslaðar með hvítlauks- 
og kryddjurtasmjöri, bornar fram með 
brauðstangasósu.

Ostabrauðstangir / 2.190 kr.
Bakaðar með osti, penslaðar með smjöri og 
kryddaðar með parmesan ostakryddi. Bornar 
fram með brauðstangasósu.

Pepperoni ostastangir / 2.290 kr.
Bakaðar með osti og pepperoni, penslaðar með 
smjöri og kryddaðar með parmesan ostakryddi.

Piparostastangir með Béarnaise / 2.290 kr.
Bakaðar með osti, piparosti og svörtum 
muldum pipar. Borið fram með Béarnaisesósu.

Beikonostastangir / 2.290 kr.
Ostastangir bakaðar með rjómaosti og chilli.  
Bornar fram með brauðstangasósu.

Ostakoddar / 2.290 kr.
Brauðkoddar bakaðir með osti, undir og 
ofan á, penslaðir með smjöri og kryddaðir 
með parmesan ostakryddi. Bornir fram með 
brauðstangasósu.

Meiri ostur, meira brauð 10“ / 2.290 kr.
Cheddar-ostasósa smurð á pizzabotn, bakað 
með osti og kryddað með parmesan ostakryddi.

Laukhringir / 1.490 kr. 
Djúpsteiktir í stökkum brauðhjúp, bornir fram 
með chilli mæjó.

Mozarellastangir / 1.990 kr.
Djúpsteiktar mozarella ostastangir. Bornar fram 
með salsasósu.

Hot wings / 1.990 kr.
Klassískir kjúklingavængir í Greifa 
„Hot wings“ sósu. Bornir fram með 
gráðaostasósu.

Crispy wings / 1.990 kr.
Kjúklingavængir í stökkum brauðhjúp. Bornir
fram með BBQ-sósu.

Risotto / 2.290 kr.
Villisveppa Risotto, toppað með bakaðri 
hráskinku, klettasalati og ferskum parmesan

Villisveppasúpa lítil (200 ml) / 1.790 kr.
Mild en bragðmikil, bætt með villisveppum og 
„dassi“ af púrtvíni. Borin fram með nýbökuðu 
brauði og þeyttu smjöri.

Mexikósk Kjúklingasúpa lítil (200 ml) / 1.990 kr.
Mexíkósk súpa með kjúklingi og rifnum osti.  
Borin fram með sýrðum rjóma og tortilla 
flögum.

Humarsúpa lítil (200 ml) / 2.290 kr.
Þessi klassíska, gerð frá grunni, hvítvíns- og 
rjómabætt. Borin fram með nýbökuðu brauði 
og þeyttu smjöri.

ForréttirForréttir

Bökuð kartafla / 690 kr.
Með hvítlauksdressingu.

Brauðkarfa / 790 kr.
Okkar nýbakaða brauð, þeytt smjör og 
ólífupestó.

Hvítlauksristað baquette / 790 kr.
Baquette með hvítlaukssmjöri, ristað á 
pönnu.

Salatskál / 890 kr.
Salatblanda, vinaigrette, fetaostur, tómatar, 
gúrka, granatepli, ristuð graskers og 
sólblómafræ.

Franskar og sósa / 790 kr.
Kokteil eða tómat.

Sætar franskar / 690 kr.

Kokteilsósa / 300 kr.

Tómatsósa / 200 kr.

Ostasósa / 400 kr.

Chilli mæjó / 350 kr.

BBQ sósa / 350 kr. 

Creamy Sriracha mæjó / 400 kr.

Béarnaisesósa / 400 kr.
Fyrir 350 kr. getur þú breytt

10” pizzu í pönnupizzu.

Lykillinn að frábæru hvítlauksbrauði er 
íslenskt smjör, ferskur hvítlaukur, steinselja og 
okkar einstaka ostablanda.

10”  2.040 kr.   12”  2.590 kr.

ÝMISLEGT

pönnupizzur

hvítlauksbrauð

ÝMISLEGT

pönnupizzur

hvítlauksbrauð



  10” 12”

1. Margarita 1.840 2.190 kr.
 Sósa, ostur.

2. Hawaii 2.560 3.040 kr.
 Sósa, ostur, skinka og ananas.

3. Milano 3.090 3.690 kr.
 Sósa, ostur, nautahakk, pepperoni, sveppir, laukur og grænn pipar. 

4. Roma 3.290 3.990 kr.
 Sósa, ostur, skinka, pepperoni, beikon, piparostur, rjómaostur, chilli.

5. Verona 3.090 3.690 kr.
 Sósa, ostur, skinka, sveppir, paprika og laukur.

6. Pepperoni 3.090 3.690 kr.
 Sósa, ostur, pepperoni, sveppir, laukur og paprika. 

7. Torino 3.090 3.690 kr.
 Sósa, ostur, BBQ marinerað grísakjöt (pulled pork), rauðlaukur, rjómaostur.

8. Americana 3.090 3.690 kr.
 Sósa, ostur, nautahakk, sveppir, laukur og paprika.

9. Messico 2.990 3.590 kr.
 Sósa, ostur, pepperoni, laukur, jalapeno og mexíkóostur.

10. Pepperoni festa 3.190 3.790 kr.
 Sósa, ostur, mikið mikið af pepperoni, chilli og aukaostur.

11. Formaggio festa 2.990 3.590 kr.
 Sósa, maribu, mozarella, piparostur, parmesan, gráðaostur og rifsberjasulta.

12. La gondola 2.990 3.590 kr.
 Sósa, ostur, skinka, pepperoni og ananas.

13. Tuttobene 2.990 3.590 kr.
 Sósa, ostur, skinka, pepperoni og sveppir. 

14. Pescara 3.190 3.790 kr.
 Sósa, ostur, kjúklingur, beikon, rauðlaukur, toppað með BBQ-sósu.

15. Moderno 3.290 3.990 kr.
 Sósa, ostur, nautahakk, pepperoni, beikon, piparostur, toppað með BBQ-sósu.

16. Stallone 3.290 3.990 kr.
 Sósa, ostur, aukaostur, pepperoni, nautahakk, skinka, laukur, sveppir og ananas.

PizzurPizzur

  10” 12”

Kjöt & fiskur 400 500 kr.
Skinka • Nautahakk • Pepperoni • Beikon • Salami • Túnfiskur
Rækjur • Egg • Kjúklingur

Grænmeti og ávextir 300 380 kr.
Ananas • Paprika • Sveppir • Tómatsneiðar • Ólífur • Laukur
Hvítlaukur • Jalapeno • Bananar • Sólþurrkaðir tómatar
Franskar kartöflur

Ostar 300 380 kr.
Piparostur • Parmesan • Gráðaostur • Rjómaostur
Camembert • Fetaostur • Mexíkóostur

Sælkera 600 720 kr.
Saltfiskur • Roast Beef • Humar • Napoli hráskinka

“Toppa” með sósu  140 200 kr.
BBQ • Béarnaise • Milt chilli mæjó • Creamy Sriracha mæjó 

Það kostar ekkert að krydda upp pizzuna
Chilli • Svartur pipar • Grænn pipar • Oregano

veldu áleggveldu álegg

Pizzabotn og sósa eru án allra dýraafurða og þú getur skipt út 
venjulegum osti fyrir vegan ost.  10” +200 kr.  12”+300 kr.Vegan

Þú getur breytt 10” í -pönnupizzu fyrir +350 kr.
 -KETObotn fyrir +600 kr.�h



  10” 12”

17. Pizza nautabanans  3.290 3.990 kr.
	 Með	béarnaisesósu,	osti,	þunnt	sneiddu	nautafillet,	frönskum	og	örlitlu	af
	 nýmöluðum	svörtum	pipar.	Bérnaisesósa	fylgir	með.

18. Chicken fajitas  3.190 3.790 kr.
	 Fajitas	sósa	í	stað	pizzasósu,	kjúklingur,	rauðlaukur,	sveppir	og	jalapeno.

19. Humarpizza 3.290 3.990 kr.
	 Sósa,	ostur,	hvítlaukur,	humar,	sveppir	og	laukur.

20. Sveitapiltsins draumur 3.090 3.590 kr.
	 Ostur,	sósa,	hráskinka,	fetaostur	og	salat.

21.	Saltfiskpizza	 3.290	 3.990	kr.
	 Pizza	með	sósu,	osti,	ólífum,	tómötum,	lauk,	hvítlauk	og	að	sjálfsögðu
	 eyfirskum	saltfiski.

22. Parma 3.290 3.990 kr.
	 Sósa,	ostur,	hvítlaukur,	oregano,	hráskinka,	sætur	tómatur	og	ferskur	parmesan.

23. Sjávarrétta 3.290 3.990 kr.
	 Sósa,	ostur,	túnfiskur,	rækjur,	hvítlaukur,	rauðlaukur,	chilli	og	oregano.
	 Toppuð	með	ferskum	parmesan.	

24. Humarhvítlauksbrauð 2.550 3.040 kr.
	 Hvítlaukssmjör,	humar	og	ostur.	

29. Napoli 3.590 kr.
 Sósa, ostur, skinka, pepperoni, ananas.

30. Plaza 3.590 kr.
 Sósa, ostur, skinka, sveppir, gráðaostur.

31. Mario 2.490 kr.
 Sósa og ostur.
 1 x kjötálegg +400 kr, 1 x grænmeti og ostar + 300 kr, 1x sælkeraálegg +600 kr.

32. Ron Speciale 3.290 kr.
 Ostur, pepperoni, piparostur. Borið fram með brauðstangasósu. 

33. El Paso 3.690 kr.
 Ostur, pepperoni, Dorito’s, jalapeno og mexíkóostur. Borið fram með ostasósu.

34. Chilli Carne 3.890 kr.
 Ostur, skinka, pepperoni, beikon, rjómaostur og chilli.
 Borið fram með „Creamy Sriracha“ sósu. 

Sérréttabökur

Hálfmánar

Hálfmána stangir

Sérréttabökur

Hálfmánar

Hálfmána stangir
Fylltar brauðstangir, bakaðar í hálfmána.



Ostborgari / 2.690 kr.
Gamla góða hamborgarasósan, salat, 120g 
hamborgari og ostur.

Ostborgari með beikoni / 2.990 kr.
Gamla góða hamborgarasósan, beikon, salat, 
120g hamborgari og ostur.

BBQ-borgari / 3.090 kr.
BBQ-sósa, svissaður laukur, 120g hamborgari, 
ostur og beikon.

Béarnaise-borgari / 3.290 kr.
Béarnaise sósa, steiktir sveppir og rauðlaukur, 
120g hamborgari og ostur.

Beikon- og laukhringjaborgari / 3.390 kr.
Kryddtómatsósa, steiktir sveppir, 120g 
hamborgari, ostur, beikon, mæjónes
og djúpsteiktir laukhringir. 

KETO / 3.290 kr
1 x 120 g hamborgarakjöt með osti og beikon, 
2 spælegg og salatblanda. Þú velur sósuna:  
Parmesan, Chillimæjó, Trufflumæjó, Sinneps eða 
Béarnaise.

Blættu við auka hamborgarkjöti með osti 
og beikoni +890 kr.
 

Vegan salsa-borgari / 3.890 kr
Veganbuff kryddað fajitas kryddblöndu, vegan 
ostur, salsa,  íssalat, agúrka, paprika og sweet 
chilli kornflögur.  Borið fram með salatblöndu 
hússins.

Kjúklingaborgari / 3.490 kr.
Grilluð kjúklingabringa, sinnepssósa, salat, 
gúrkur, rauðlaukur og beikon.

Crispy kjúklingaborgari / 2.790 kr.
Djúpsteikt “crispy” kjúklingabringa, íssalat, 
mæjó og BBQ.

Kólesteról sprengja / 3.990 kr.
120g pönnusteiktir nautastrimlar úr nautalund, 
steiktir sveppir og rauðlaukur og tvöfaldur 
béarnaisesósu skammtur.

„Nautna“ loka / 3.990 kr.
120g pönnusteiktir nautastrimlar úr nautalund, 
íssalat, sultaður laukur, camembert ostur
og chilli mæjó.

Grísaloka / 3.390 kr.
Hægeldað rifið grísakjöt, íssalat, sultaður laukur, 
beikon, BBQ-sósa og mæjónes.

borgararborgarar

Við notum 100% hreint nautakjöt frá Norðlenska í okkar hamborgara.
Allir borgarar eru bornir fram í sérbökuðum hamborgarabrauðum með 
frönskum kartöflum og kokteilsósu, nema annað sé tekið fram.

Bættu við

Egg  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Beikon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 400 kr .
Steiktir sveppir   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Steiktur rauðlaukur   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Hrár laukur  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Sultaður laukur   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Súrar gúrkur  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Sætur tómatur  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Ananas  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Iceberg salat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Gúrka  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Paprika  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Gráðaostur   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Camembert  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 kr .
Piparostur   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Auka sneið af maribo osti  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 kr .
Auka hamborgarakjöt  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590 kr .
Auka kjúklingakjöt  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690 kr .

Í staðinn fyrir franskar

Sætar franskar   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Ferskt salat   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Hrásalat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Bökuð kartafla  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200 kr .
Kartöflubátar  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Laukhringir  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200 kr .

Sósa til hliðar

Béarnaise  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 400 kr .
BBQ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 kr .
Chilli mæjó   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 kr .
Creamy Sriracha   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 400 kr .

Breytt og bættBreytt og bætt

�h



Súpa dagsins / 2.290 kr.
Borin fram með nýbökuðu brauði og þeyttu smjöri.

Villisveppasúpa stór (400 ml) / 2.690 kr.
Mild en bragðmikil, bætt með villisveppum og 
„dassi“ af púrtvíni. Borin fram með nýbökuðu 
brauði og þeyttu smjöri.

Mexikósk Kjúklingasúpa stór (400 ml) / 3.190 kr.
Mexíkósk súpa með kjúklingi og rifnum osti.
Borin fram með sýrðum rjóma og tortilla flögum.

Humarsúpa stór (400 ml) / 3.690 kr.
Þessi klassíska, gerð frá grunni, hvítvíns- og 
rjómabætt. Borin fram með nýbökuðu brauði 
og þeyttu smjöri.

Kjúklingasalat (100 g kjúklingur) / 2.990 kr.
........................... (200 g kjúklingur) / 3.690 kr.
Kjúklingabringa með parmesan 
dressingu.  Salatblanda, vinaigrette, 
fetaostur, tómatar, gúrka, granatepli og 
ristuð graskers og sólblómafræ.

Andasalat (100 g önd) / 2.990 kr.
....................(200 g önd) / 3.690 kr.
Rifinn önd í sætri soja með trufflumæjó. 
Salatblanda, vinaigrette, fetaostur, 
tómatar, gúrka, granatepli og ristuð 
graskers og sólblómafræ.

Risarækjusalat (100 g rækjur) / 2.990 kr.
............................ (200 g rækjur) / 3.690 kr.
Risarækja í hvítlauk og chili með 
parmesan dressingu.  Salatblanda, 
vinaigrette, fetaostur, tómatar, gúrka, 
granatepli og ristuð graskers
og sólblómafræ.

Kjúklingapasta / 3.790 kr.
Grilluð kjúklingabringa, pasta penne í 
villisvepparjómasósu með beikoni, sveppum og 
rauðlauk. Toppað með steinselju og ferskum 
parmesan.

Sjávarréttapasta / 3.990 kr.
Bleikja og risrækjur í hvítlauk og chilli. Penne 
pasta í hvítvíns-humarsoðsósu, með blaðlauk, 
papriku, brokkólí og sveppum.

Kjúklingur og Risotto / 4.590 kr.
Grilluð kjúklingabringa, villisvepparisotto, 
klettasalat, stökk bökuð hráskinka og ferskur 
parmesan ostur.

Kjúklingur með döðlum og feta / 4.990 kr.
Grilluð kjúklingabringa, toppuð með döðlu- og
fetaosts-salsa, klettasalat, sætkartöflumús og 
parmesan dressingu.

Kjúklingafajitas / 4.990 kr.
Kjúklingastrimlar í mexíkóskum kryddum, 
sveppir og laukur. Borið fram á pönnu ásamt 
hveititortillum, salati, rifnum osti, tómötum, 
agúrkum, salsa, ostasósu og sýrðum rjóma. Stór 
skammtur og því tilvalið fyri 2 að deila.

Plokkfiskur / 3.890 kr.
Lagaður úr þorski, með karrí-ristuðum 
smákartöflum og lauk, béarnaise-
gratineraður og borinn fram með 
rúgbrauði og smjöri.

Ofnbökuð bleikja / 4.490 kr.
Með sætkartöflumús, klettasalati og 
soja-mangósósu.

Saltfiskur í tómat / 4.690 kr.
Frá Elvari í Ektafiski, í marinara sósu, 
borinn fram með steikargrænmeti 
og kartöflusmælki.

BBQ grísarif / 4.690 kr.
Langtímaelduð grísarif gljáð „hickory & brown 
sugar“ BBQ sósu, borin fram með hrásalati 
löguðu á staðnum, frönskum og chillimæjó.

Confit andalæri / 4.690 kr.
Hægeldað andalæri, borið fam með 
sætkartöflumús, grilluðum aspas, brokkólí 
og rauðvínsgljáa.

Grillað lamb / 5.490 kr.
Grillað 200 g lamba Rib-eye með 
steikargrænmeti, stökku kartöflusmælki 
og rauðvínsgljáa.

Grillað naut / 5.990 kr.
Grilluð 200 g nautalund með steikargrænmeti, 
stökku kartöflusmælki og rauðvínsgljáa.

Lamb Béarnaise / 5.490 kr.
Grillað Rib-Eye 200 g. með béarnaise 
sósu, steikargrænmeti og frönskum.

Naut Béarnaise / 5.990 kr.
Grilluð nautalund 200 g. með béarnaise sósu, 
steikargrænmeti og frönskum.

AðalréttirAðalréttir

Tvöfaldaðu steikina
Lamb  1.600 kr.
Naut 3.000 kr.

�h



Ís-tríó / 1.490 kr.
Vanilluís, jarðarberjaís og súkkulaðiís með 
ávöxtum og rjóma.

Volg súkkulaðikaka / 1.790 kr.
Þessi klassíska, borin fram með vanilluís,
rjóma og ávöxtum.

1. Gunnukaffi / 390 kr.
Gamla góða uppáhelta.

2. Americano / 490 kr.
Espresso + heitt vatn. 

3. Te / 390 kr.
Okkar úrval frá English Tea Shop.

4. Cappucino / 590 kr.
Sterkt kaffi m/flóaðri mjólk.

5. Espresso kaffi / 490 kr.
Kaffi á miðjarðarhafsvísu.

6. Doppio / 690 kr.
Tvöfaldur espresso. 

7. Macchiato / 690 kr.
Kaffi toppað með flóaðri mjólk.

8. Sviss mokka / 690 kr.
Kaffi + súkkulaði + rjómi. 

9. Kakó / 690 kr.
Heitt súkkulaði með rjóma. 

10. Kaffi latte / 690 kr.
Espresso + hituð mjólk

Bættu öðrum espresso
við drykkinn þinn. + 250 kr.

Í glösum  0,5 l.

Coke / Coke Zero  490 kr. 
Sprite  490 kr.
Fanta  490 kr.
Appelsínusafi  490 kr.
Eplasafi  490 kr.

Flöskur

Coke 0,33 l 490 kr. 
Coke Zero 0,33 l 490 kr.
Fanta 0,33 l 490 kr.
Egils maltöl 0,33 l 490 kr.
Víking pilsner 0,33 l 490 kr.
Sódavatn 0,33 l 490 kr.

Nýmóðins: Oreo 1.690 kr.
 Turkish Pepper 1.690 kr.
 Saltkaramellu 1.690 kr.

Klassískir: Karamellu 1.490 kr.
 Jarðarberja 1.490 kr.
 Súkkulaði 1.490 kr.
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Eplakaka / 1.790 kr.
með vanilluís og jarðarberjum.

Saltkaramellu Brownie / 1.790 kr.
Ís ávextir og rjómi


